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berloiben, im Sommer

1991, Im Heurigen der

Familie Pichler erschalle

zum letzten Mal der Ruf

WBirte noch gin Viertel
Kellerberg™. Eine Bestellung, die niemals
erfiillt wurde, aber stets fiir unerquick-
liche Diskussionen mit von weit her ge-
reisten Weinfreaks sorgre. Schlieflich
tut’s weh, wenn der beste Wein des Hau-
ses zu forrgeschrittener Stunde zum
Fluchrachrerl verkomme. Spatestens mit
dem Jahrgang "0 riickte E X, Pichler
in den Qlymp der dsterreichischen Wein
macher vor. An einen Heurigenaus-
schank war angesichts der ohnehin ge-
ringen Produktionsmengen nicht mehr
»Wir hirten
schon zwei Jahre vorher da-

zu denken,

mit aufhoren sollen*, meint
Pichler heute.

Als E. X, Pichler 1976 den
Betriebh von semmem Vi

er
Franz iibernahm, deutete
nichrs aut die kommenden
Erfolge hin, Ein iber Gene-
rationen vererbrer Familien-
betrieh eben, der ordentliche
Weine kelterte und iiber we-
nige Hektar in den besten Ter-
rassenlagen von Loiben und
Diirnstein verfugre.

Die Initialzindung fir das
heutige Qualitatsdenken er-
folgre Ende 1980, Da bewer-
tete der , Falstaff* den Ries-
ling eines Loibner Kollegen
mit 21 von 20 moglichen
Punkten, Und bei F. X. Pichler

dammerte die Erkenntnis:

Wlch hab' da eine Entwicklung verschla-
fen.® Mit viel Ehrgeiz verandert er seinen
Berrieb. In den schwierigen Jahren 1984
und 1987 kann Pichler jeweils Meister-
sticke abliefern, mir dem Riesling 1990

Smaragd von der Paradelage Kellerb

folgr dann der internationale Durchbruch.
Bei einer Produknionsmenge, die je nach
Jahr zwischen 50.000 und 80.000 Bou-
teillen — und erwas anderes fiille E. X. niche
- schwankt, hat der lingst zum Kultwin-
zer avancierte Rieslingkaiser seine liebe
Not, die Kisten auf die Kunden aufzu-
teilen. Das Feilschen um die Kontingenre,

die mehr einer Notration als einer Wein-

lieferung gleichen, raubt jahrlich Privat-
kunden wic Gastronomen den Nerv.
Neue Kundschaft hat kaum eine Chance,
aum Zug zu kommen. Die Situation
ihnele der Kartenvergabe tiir die Wiener
Philharmonie, wo selbst die Stehplitze
sich im erblichen Abonnement befinden.

Der wohlgemeinte Vorschlag eines Im-
porteurs, Weine nach Japan zu verkaufen,
entlockte dem Meister bestenfalls noch
ein Licheln, bevor er dankend ablehnte.
«Kleine Mengen auf die ganze Welt ver-

Rudolfine Pichler verwaltet die alljihrlichen
Rationen der Fangemeinde. An ihr filhrt kein
noch so charmanter Schmih vorbel. Nur
was in threm ominédsen kleinen Blichlein
steht, wird ausgehindigt,

teilt zu schen ist schon ein Ziel. Zehn bis
funfzechn Prozent sind es im Moment,
dreiffig streben wir als Maximum ar

Den Wein an ausgewihlren Adressen zu
finden streichelt natiirlich die Winzer-Ei-

telk

t. Dach bei so wenig Wein wird
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wahl iiberlegt, wohin die Rieslinge und
Grinen Velthiner auf Reisen gehen, Seit
dem ,Wine Spectator® und letztlich auch
Raobert Parker Jr die Pichler-Weine weit
mehr als 90 Punkre wert sind, gilt der
# ige US.-Markr als erobert.
Die 600 Flaschen waren dort dhnlich

schnell aus den ch.l!vn verschwunden
wie in Osterreich. Eine Steinfeder ist noch
nicht ins Ausland gegangen, und das wird
auch nicht angestrebr. Besondere Freude
macht F X, das grofe Interesse an seinen
Weinen in Frankreich. Fine Lieferung an
ein Toprestaurant in Paris st unrerwegs.
Will man tber den Onologen Franz
Xaver Pichler sprechen, st es unumging-
lich, sich seinem Charakter anzunahern.
Er wirkr, dank sciner stindig
geiibren duflersten Zuriick
h,lhlll]lL-". L‘I'IL‘I' [i]‘]rri\-n_h lll'ld
ungesprachig. Eine offen
sichtliche Fehleinschirzung,
wie jeder erkennt, der das
richtige Thema wihlr. Solan-
ge der Wein nicht in der Fla
sche ist, zeigt sein Stim-
|n|_||1!;~.lw.-1rn|m,-[.,-r auf unent-
spannt. Zu viele Faktoren,
die die Jahrgangsentwicklung
hL‘L'l]]"]lI‘\‘\L'[I_ l‘IL'I' L'.HL’” llL'In
Meisterwinzer Sorge. Der vir-
tuose Kellermerster har Bingst
eine kiinstlerische Auffassung
seines Tuns gefunden, der
kommerzielle Schaffensdruck
ist langst keine leitende Mao-
uvation mehr, Er berrachret
den Wein als Mysterium.
Aber umso genauer beobach-
ter er sein Enrstehen, von der
Blure bis zum Keller. Er lebt diese Ent
wicklung Jahr fiir Jahr intensiv mir, Daff
er aber, wie eifersiichtige Kollegenschaft
zu wissen meint, wahrend der heikelsten
Perioden sogar im Feldbett neben den
Fassern niichtigt, ist eine Legende: ,, Aber
nattirlich hab” ich meine schlaflosen
N

nicht gegen die Nawr aufzukommen, die

‘hee.* Wohl wegen der Ohnmachr,

alles vorgibr. Die Verbindung zwischen

kreativem Schaffen des Winzers und den

Vorgaben der natirlichen Entwicklung
stell fiar F. X, eine Gratwanderung dar,
die er meisterlich beherrscht., ,,Grofler

Wein wichst im Kopf, aber nur®, so die
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folgerichtige Einschrankung, ., wenn die
Nartur auch mitspiele.®

Um aber auch im Weingarten das
Maogliche vorzabereiten, mufs die ganze
Familie hart ran. Gattin Rudolfine ist
zur multifunktionellen Drehscheibe ge-
wachsen. Neben der Berreuung der
Kundschaft und der hiiuslichen Obliegen-
heiten betreibt siec auch noch die Pflege
der Weingarten. Teamwork ist gefragt,
denn auch die repriisentativen Aufgaben
miissen, so es der Stand der Dinge im
Keller zulit, gepflogen werden. Franz
Xaver Pichler, der heuer 55 Jahre alt
wird, steht auf dem Zenit seiner Karriere,
und nun, iberhduft mit Anerkennung
aus aller Welr, beginnt wieder eine neue
Phase seines Denkens. ,,Die grofie Auf
gabe, diejetzt vor mir liegt, ist, den Ge-
nerationswechsel maglichst unbemerkt
einzuleiten. Das Verhiltnis zu meinem
Sohn Lukas ist ein schr gutes. Da gibo

Der Starwinzer und
Vate

roRer Wein wachst

weder im Weingarten
noch im Keller,
sondern im Kopf.“

es kein lautes Wort. Wir diskutieren
nattirlich, aber wenn er anderer Meinung
ist, ziehe ich mich zuriick.” Das hort
man als Pichler-Fan zwar erstaunt, aber
es verheillt eine zukinftige Kontinuitat,
die sich manch anderer Winzerkollege
nur wiinschen kann,

Aber was macht der Mann, wenn er
einmal in Pension gehen sollee? Ehrlich
gesagt, daran wollen wir ebensowenig
denken wie er selbst. Wir wiinschen ihm
- selbstverstindlich bar jeder Bosher -
noch so manche schlaflose Nacht. Aber
nur in Sorge um den jungen Wein. Denn
ﬂUL'h dl'T mut [lL'I'I Nr‘iTI_l'Tl‘r\'i"lni'l"l ‘.'['rhl!ﬂ'
dene Erfolg kann Schlaflosigkeit zur Fol-
ge haben. Rudoltine Pichler: .. Wenn uns
um elf Uhr naches Kunden anrufen, die
uns voll Freude erzihlen, sie hitten ge-
rade einen herrlichen Pichler-Wein ge-
[rl]]'lkk‘.”‘ Li'ﬂ['l'l'l I|'|:'l|'ll.:!'| \\'il' tI.lF[ir \'[I”‘Gfl";
Verstandnis.™ -

DEGUSTATIONSNOTIZEN

Die Grunen VETuNER vom K
24+ Griiner Veltliner 1994 Smaragd,
Ried Kellerberg

Wassergelb mit Gold: Mase noch eher ge-

RBERG

bremse. rauchig und tabakig, wirkt zuriickge
“rdnuBaromen: guter Extraky
offnet sich langsam, ist noch ein wenig
uncharmant. Grofes Lagerpotential

97 Griner Veltliner 1993 Smaragd,
Ried Kellerberg

Gelbgold mit ¢
N balan-
iert, sehr lang; ein perfekrer mineralischer
Wein. Hier war wohl einige Botrvos im Spiel,
wind das verleihr groFen Glane,

rinen Reflexen; ruBig-rauchi-

ase, sl am Gaumen, herrlich

98 Griiner Veltliner 1990 Smaragd,

Vior dent Terrassen (Keller

Rufige Phirsi

cht, die an Riesling erin
alischer Ausdruck am Gau
men, zartes Karamel, schr frisch, Ananas
ik, Lychee und Knstallzucker; ein hoch
nrer Wein,

nert: sehr

Die RIESUNGE VOM KELLE
98100 Rheinriesling 1994 Smaragd,
Ried Kellorh
Feine, kihle N
sicharomen, satug

e, zart offnen sich die Pfir-

Kon-
essey proker Fruch
rt zum Besten, was in
ch

osterreichischen Weingarten jo gew

SCN ST

95 Rheinriesling 1993 Smaragd,

Ried Kellerherg

Blittenhonigaromen in der Mase, ein dichrer
u [‘IJ L\l}ﬂli"ll.'\(."_ \\:J‘.".]l mut v II_'l I"I'I.Iﬂ.']!'-; bl.'l'.']' 5“1
ausbalanciert und harmomisch; ein feiner
R.'.L"||'||L_\." mit ..l\(h‘}'“ l'II'l‘.I ]..]{‘:{,IT“" lil'r ('i:N‘
lange Reifekurve verspricht.

90+ Rhelnriesling 1992 Smaragd,

Ried Kellerberg

Zuerst ctwas eiweilastig in der Nase; rieche
nach abgebrannten Ziundhilzern: brawcht
alle Luft der Wele, um sich zu stabilisieren,
zeigt dann aber Finesse, Hat eine gute Sule-
konzentranon, wirke aber wenig balanciert
im Finale;

sher wie ein Sauvignon Blanc am

Gaumen.

84 Rheinriesling 199| Smaragd,
Ried Kellerberg

Kithler, dropsiger Plirsich
Eisweinton, konzentrierre §
schlank, aber sehr le
komplexer Wein mit der Fruchtsaure

auch, typischer

roter Heeren,

95 Rheinriesling 1990 Smaragd,
Ried Kellerberg

Die Rieshing-Legende: virales Gelbgriin, fer

nes, dezentes Stachelbeer-Plirsich-Bukert;

aus muneralischer Dichte und fei-
nen Firnronen. Auch am Gaumen spiegeln
sich Blutenténe. Hat eine markante Saure, ist

geschmeidig, kleidet den Gaumen voll aus,

Harmonie mit suBen Anklingen, tolle reife
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Aromen; ein harmomnischer Riesling der
bx'll'iikl'r]‘)h&' HII:IL' |('lil"|| ."|I[l'|'\’.l m

Die MONUMENTALE SERIE ,M"

95/96+ Gruner Veltliner 1994 Smaragd,
M

Helles Goldgelb; sehr reduktive Nase, Alko-
hol spiirbar, am Gaomen bereits voll da;
komplex und dicht,

ithrerische Sife, schr
'iLl_\_LC['le!LI\.']'l: noch \"L}[ll‘n(['bdé:_\, das sei-
nen Eleern sicher Freude machen wird.

94 Griner Veltliner 1991 Smaragd, .M "
Deer erste Wen aus der Monumer

el g1

gelbe, vollreife Plirsiche, Honigmelonen, am
Gaumen mineralisch, ranzigs noch zu wilde
S
derter Eisweinron.

unbalanciert; subunl dlur._t;u_{. verhin-

97/97 Rhelnriesling 1994 Smaragd, .M"
Gute Rieslingnase, die momentan noch vom
."lllhl}hl‘l l‘Jl"l"fI.I:_LE” WIT lj'. e Hlt"illl‘.:_{ mat
Wirkung; floralec Komponenten, enorme
Saure, :'I(Jl,'h ciwas l]l'.l'l"lr['l"]ll'l.‘il,'h'. € .\1\'\”-
ster, das die Extrakte begribr. Vielleicht hae

cin wenig Botrynis nichr geschader, Dennoch,
auch dieser Wein wird eines Tages rerf, und
das machte ich erleben.

96+ Rheinriesling 1992 Smaragd, ., M*®
icht-

clegantes Fruchtbandel mit groBem Potential,

Viel besser kann Weikwein kaum sein. |
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