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Kellert bege ropfen: F.X. Pichler

Der Donau entlang folgend stoft man in
Oberloiben auf das Weingut von Franz Xaver
Pichler. F. X. Pichlers Rieslinge und Veltliner
vom Kellerberg und anderen Wachauer Top-
lagen zihlen zu den begehrtesten dsterreichi-
schen Weiffweinen. Die Tropfen wachsen
zum Groftell in den besten und steilsten
Lagen von Ddrnstein und Loiben: Dilmstei-
ner Kellerberg, Loibner Loibenberg und Loib-
ner Steinertal. Das Terroir, verwitterte, karge
Urgesteinshéden, oft eisenhaltig, mit Gneis-,
Granit- und Glmmerschieferlagen, bringt
lagerfahige Weine mit unverwechselbarer
Komplexitit und Rasse hervor. Die Maxime
von F. X. Pichler ist ganz einfach: rigorose
Qualititspolitik. Dabel sollen die Weine das
Terroir der Lagen unverwechselbar widerspie-
geln. Der 2002 Griiner Veltliner Loibner Berg
Smaragd besticht in der Nase durch zin
Zusammenspiel von reifen Noten wie Apriko.
sen, Artischocken und nussigen Ténen. Am
Gaumen zeigt sich der Wein mineralisch und
sehr nuanciert. Oder der 2001 Riesling
Smaragd vom Dinmsteiner Kellerberg, der
mit eleganten Fruchtaromen und frinen
mineralischen Noten aufwartet. Am Gaumen
prasentiert sich ein Fruchtspiel aus Pfirsich
und weifier Johannisbeere,
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