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FX PICHLER

En smaragd

Det ar med viss vordnad vi stiger tn ¢ Frans Xaver Pichlers
venetianski inredda vinprovningsrum. Han tillhor den yppersta
klassen vinodlare. 1 Osterrike, sdvdl som i vérlden 1 Gorigl. Sverige
undantagel. Nir ska v f vdrt firsta smakprov?

AV MIKAEL PROPST FOTO CLAES LOFGREN

N KVARTS PROMENAD i den vack-
radalgingen Wachau Eings floden
Donau, vars vatten speglar manga
olika kulturer och folk lings dess
lAnga viig genom Europa, tar oss
frin Diirnstein till Ober- och Un-
terloiben. Det dir en varm sommardag och
dverallt kan duse de priina druvorna viixa,
frin stranden och hogt upp pd stenterras-
serna pi de omgivande bergen. Om Diirn-
stein fir ndgot av en sofistikerad turistfl-
la, som firknippas med Rikard Lejon-
hjéirta och diir kungligheter ffin Danmark
har bott i stadens sloushotell, s fir an-
blicken av Loiben niirmast en lantlig idyll.

Wachaudalen ligger viisterut en tim-
me med bil fdn Wien, Dalen ingdr i Os-
terrikes stisrsta vinodlande region Nieder-
osterreich som har Gver 30 (00 hektar od-
lingar uppdelade pd dtta olika omriden.
Ovriga vinregioner i landet ir Burgenland
(16 000 hektar), Steiermark (3 600 hek-
tar) samt Wien {620 hektar) som dr den
enda huvudstaden i viirlden med vin-
odling av ekonomisk betydelse.

- Jag éir en samlare som pdrna dker il
Toscana, forklarar Pichler den stilfulla,
italienska inredningen niirjag slir mig ned
i en av de liderklidda stolarna.

Han dr gmild, forekommande och
Gppnar lugnt en faska av kvaliteten Pe-
derspiel, Arging 1999, Beteckningen &r
wachauodlamas egen kvalitetskategori
och motsvarar Kabinett.

Han rekommenderar det till fiskritter
och ljust kétt och beskriver smaken s
hiir: "drickviinlig med mycket klar fruk:-
smak”, Apropa restsockernivaer siger Pi-
chler att det &ir tilldtet med upp till 9 gram
per liter, men att han férsisker halla max
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3-0 gram. Han tycker till exempel artt tys-
ka winer i allmiinhet fir f5r sbta.

Liksom det fiirsta vinet jag smakar #r
niista, 1999 Smaragd von den Terrassen,
giort pA Gritner Veltiiner, Osterrikes egen
stora vitvinsdruva. Denna druva anses ge
vin en kryddig bouquet, giirna pepprig,
med en frisk och livlig smak ach en ka-
rakuir som steficker sig frdn unga, Eitta
och spritsigm viner till mer komplexa och
alkohelrika kvalitetsviner. Beteckningen
Smaragd kommer [rin den lilla smaragd-
ddlan som lever uppe pi stenterrasserna
pé bergen, vilket diirmed ocksd anger dru-
vans farniimliga viixtplats.

- Dettawin dir mycket bra, uttrycksfullt,
elegant och harmoniskt med pod ur-
sprungskaraktiir, siger Pichler medan vi
bida smuttar.

Jordmanen @r mycket mager pa terras-
serna och bestir av vittrat urberg och
sandjordar. Pichler har konstbevattning
pi alla torra stillen. De dldsta terrasser-
na i omradet skapades av munkar och
nunnor under en period fran 1300- till
1600-talet. De tvd viktigaste druvorna,
Riesling ach Griiner Veltliner, har odlats
lLidr sedan hundra ar tillbaka,

F X Pichler driver ett familjefSretag i
femte penerationen med stolta traditio-
ner. Till sin hjilp har han sin mor, hust-
run Rudolfine och sonen Lukas samt tre
anstilllda.

Sjilv har naturligtvis lrt sig hantverket
hemma. Hans enda teoretiska uthildning
bestdr av eftergymnasial fackskola.

- Vihar naturliga kunskaper hiir i Wae-
hau. Hisgskoleutbildade har inte haft nag-
ra stérre framgdngar i vinodlande. Vi vill
inte frlars vir fina kiinsla fr arbetet. In-

OBERLOIBEN 27, 3601 DURNSTEIN, WACHAU, AUSTRIA, T: +43(0)2732/85375, F: +43(0)2732/85375-11, WINERY @FX-PICHLER.AT

av adelt vin
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gen av de fyra mest kiinda edlarna hiir har
hégskoleutbildning;

Fdrutom sig sjillv syftar han pd Prager,
Hirtzberger och Knall. Hans son har i sin
tur gt i ira hos villrenommerade Ries-
lingodlare i Tyskland och Sauvignon
Blancodlare i Steienmark pa alpsluttning-
ama ner mot ltalien.

MAJORITETEN AV PRODUCENTERNA |
denna vinregion ingir i den gemensam-
ma organisationen Fruea W achan Nobifts
Distriviws som bildades 1983, Vinodlarna
1 fisreningen har enats om egna kvaliters-
beteckningar fr sina torm vitviner, Stein-
feder, Federspicl och Smaragd.

Indelningen foljer den naturliga alko-
holhalten, Det littare, spritsiga Steinfe-
der (max 11%) har fAtt sitt namn fdn en
skir grissort och #r den enklaste kate-
pgorin. Nista steg fir den nigot fruktigare
Federspiel (max 12,5%), som Fitt namn
av den tidigare s populiira falkjaken, @lj
av det kraftfulla toppvinet Smaragd (frin
12,5% och uppdt) som enbart pressats av
sent skdrdade druvor.

Inget vin frin de fyra oberoende, ovan
nimnda odlama star med i Systembola-
gets ordinarie vinlista. Difremot har Freie
Weingiirtner Wachau flera viner repre-
senterade. Fiir detta vinkooperativ, som
drligen producerar tre miljoner flaskor, i
Skandinavien den tredje viktigaste ex-
portmarknaden. Kooperativet firfuga
dver en av viirldens modernaste, helda-
wriserade produktionsankigeningar i vil-
ken man nyligen investerade Sver tjugo
miljoner kronor. Till denna har 1.4 kilo-
meter lnga vinkiillare,

PICHLERS POPULARASTE VINER hur hit-
tills varit 1998 Diirnsteinor Kallerberg Ri-
esling Smaragd och motsvarande gjord
pé Griiner Veltliner. Dida dessa viner ran-
kades hogt av amerikanska Wine Spec-
tator. Det r inte konstigt at ansedda kro-
gare i USA nu upptiickt de Ssterrikiska
vinerna pa allvar. Med all riitt!

Nér jag som avslutning [ir préva en st
1998 Trockenbesrsnauslese Griiner Velt-
limer 54 fvlls gommen av en mycket sit
och miiktig smakupplevelse Fingt utéiver
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det vanliga. Detta ir ett koncentre-
rat, russinsmakande och mycket
hallbart vin - "minst 100 &r", tip-
par Pichler som sjiilv smakat ett lik-
mande frin 4r 1780

Att F X Pichlers viner fort tar
shat, och helst méste bestiillas ome-
delbart efter skérden, forstir du niir
han beriitiar att produktionen ba-
ra omfattar nio hektar. Produktio-
nen uppgar tll endast mellan
50 000 och 70 000 flaskor per &r.

Nista vin, "M" for Monumental,
viicker omedelbart sinakltkarna tll
liv. Detta vin iir pressat av siirskilt
utvalda Griiner Veltlinerdruvor
frén terrassodlingarna och haller 3
gram restsocker och hela 14 % al-
koholstyrka. "M” firekommer ba-
ra sporadiskt och iir en specialut-
glva som fiven giirs pi Riesling.

- Det #r ew mycket koncentre-
rat, miiktigt, behagligt vin och en
hisgvirdig Veldiner, siger Pichler
och jag kan inte annat {n instim-
ma.

Som om inte detta vore nog tar
han fram innu en griiner veltliner,
1989 Dilrnsteiner Kellerberg. och
nu dir vi framme pad toppen av vin-
berget. | alla bemiirkelser!

Det blir niistan en andlig upple-
velse nir denna pudabenddade
dryck fyller gommen. Utan att
triinga sig pd, med en skir, absolut
klar och fin smak spelar detta tor-
ra, aristokratiska vins mineraltoner
med et brew spekirum pé tungan.

Men vad #iter man di till detta
vin? frigar jag.

- D finaste vinerna ska man sit-
ta och meditera och filosofera till.
D dricker vinet for sig sjilv. Utan
niigat till, svarar han,

Jag tror honom, Hans lagmiilda,
halvt undilyende, lugna och medi-
tativa visen utstrilar en sjilvklar
pondus, grundad pé lng erfaren-
het genom generationers veder-
médor.

Han hiller upp en Riesling Sma-
ragd von den Terrassen 1999 och
vi lippjar pd vinet.

- Deetiir mycker frukrigt, elegant
och gracilt, siiger Pichler.

V1 SMAKAR UNDER TYSTNAD, in-
nan han tar till orda igen:

- Veltliner har ett biittre spekt-
rum, #r lognare, Riesling har mer
temperament, smakar mer som
persika. Den druvan behdver mer
tid, de sista skéirdar vi i mitten av
november. Veltliner plockar vi i
mitten av oktober,

Frosten ir hiir inget problem, ef-
tersom druvorna dr mogna niir ky-
lan kommer, Dalens Sppning i s-
ter ger et pannoniskt (frin det ést-
liga sliinlandet) inflytande pa kli-
matet. Det ger vinerna en kraftiga-
re, men dven fruktigare karaktiir.
Luften stér aldrig stilla héir; frin
norr och stder strémmar kallare,
fuktigare luft genom smé beskoga-
de sidedalar in 1 Wachau och med-
for starka temperatursvingningar
mellan dag och natt. Donau spir
pd med mer fukt genom uppsti-
gande dimma,

FX Pichler liter sina viner ligga
cirka ett halvdr i stor Ssterrikiska
ekligzare eller pd rostiria staltan-
kar. Direfter sker buteljering och
omedelbar frsdljning. Tjugo pro-
cent av hans produktion gir pd ex-
port till linder som USA, England,
Tyskland, Sehweiz, [talien, Belgi-
en, Japan och Norge.

Vinerna finns att kiipa i bittre
fackhandel, till exempel i vinote-
ken Wein & Co | Wien., Det gir
#iven att handla direkt frin Pichler,
men du méste skyndsamt bestilla
friin vinlistorna, som slipps efter
skéirden, eftersom efterfiigan &r s
stor, Vinet fir du sedan hiimia siily
niir det buteljerats. Ritkna med att
fa betala dtskilliga hundralappar far
topprinerna

Jag fir diven smaka 1900 Riee-
ling Smaragd Loibner Berg. Vinet
ir - med PMichlers egna ord - ovan-
ligt elegnnt, fruktig med smak av
persika, iddel och fin.

Efter denna provomging och
efter en rundtur uppe pd terrasser-
na biir jag pa en kiinsla av att ha
blivit upplyst. Druvorna Griiner
Veltliner och Riesling har for mig
fitt en ny dimension,
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