WEINWISSER 2003

Weingut F. X. Pichler, Oberloiben

Bester Wert bei den 2002ern diirfie der Riesling Sma-
ragd von den Terrassen seim, einmal mehr 20 Wein-
Wisser-Punkte bekommt der Grine Velliner Keller-
herg, und schlicht perfekt ist der Riesling «Unendlichs,
em Wachauer Kultwein.

2002 Griner Veltliner Frauenweingirten Federspiel,
Franz Xaver Pichler: Halb Frucht, halb Wiirze in der
Nise. Arachidnoten und Essenkraut. Knackiger und
plefitiger Gaumen, relativ grobperlig, recht markante
Strukiur,

2102 Griiner Veltliner Klostersatz Federspiel, Franz Xa-
ver Pichler: Feinduftig. schon recht komplex. schine
Pfirsichtone, elegant. Saflig, lang am Gaumen, feine
Heublumenténe, Passionsfrucht, jetzt schon ein grosser
Genuss, mittlere Linge,

2002 Griiner Veltliner von den Terrassen Smaragd,
Franz Xaver Pichler: Reifes Fruchtbild, sekochter Pfir-
sich, Lavendelnoten, Rauchténe, recht viel Druck. Tolle
Rasse im leicht kernigen Extrakt, peppig, dick und sat
i blitzblanke

2 Griiner Veltiner Loibner Berg Smaragd, Franz
Xaver Pichler: Fettes, tiefariindiges Bouguet, im Ansatz
eine bullige Note, Tabakduft, reifer Apfel. Im Gaumen
aussen viel Schmelz, recht verspielt mit ciner tanzenden
Fruchtfrische. Ananasfinale, Bastholztouch. Ein klassi-
scher, grosser GV.

2002 Griiner Veltliner Kellerherg Smaragd, Franz Xaver
Pichler: Hochfemn, dicht und filigran. Bergamotte, sogar
cine dezente Grapefruitkompoenente. Im Gaumen egine
Weissweindroge, trotz der Intensitit eine gewisse Leich-
tigheit behaliend, 1anzende Aromen wic bei einem gros-
sen Riesling, Ananas und Agrumentdne, ein Touch gri-
ne Mango im mmeralischen Finale, Kein Bulldogzer,
sondern ein Klassiker mit enormem Potenzial und gleich

vielen Finessen. Zum dritten Mal in Folge erreichi der
Kellerberg dic WeinWisser-Hachstnote; das ist eine
Konstanz, die seingsgleichen sucht.

2002 Griiner Vellliner «¥» Smaragd, Franz Xaver Pich-
ler: Fettes, reiches Bouquet mit fast butlrigen Anséizen,
Margarinetouch, Estragon, Lavendel, reife Fruchi zei-
gend, wuchtiges Nasenbild insgesamt. Tiefgriindiger,
bulliger Gaumen, auskidend, fast sexy, geschmeidige
Konturen, feinsandiges Exiraki, gekochter Pfisich,
lange und druckvoll. Eine vergleichbare. aher dickere
Variante zum genialen Kellerberg.

2002 Riesling Oberhauser Smaragd, Franz Xaver Pich-
fer: Frucht pur, Rigsling-Duft, vermischt mit Marillen
und einem Hauch Joghurt. Im Gaumen schlank, pfefing
und rassig. Ein jung zu trinkender Wachaucr, der zeigt,
dass ein sehr guter Smaragd nicht unbedingl ¢ine «Gra-
mates Sein miss

2002 Riesling von den Terrassen Smarapd, Franz Xaver
Pichler: Schr reinténiges, geradliniges Bougquet, ein
Hauch Fxenk wie bei allen Pichler- Wemnen, auch Pfir-
sichnoten, feine Wacholdertdne, Sensationelles, weit
verteiltes Saurespiel, [ebendig und sehr reif im Extrakl,
intensiver Nachihall. Der beste Ricsling Terrassen, den
Pichler je vinifiziert hat.

2002 Riesling Steinertal Smaragd, Franz Xaver Pichler:
Frische Ananas, weisse Grapefruitnoten, die Frische des
Weines zeigend, Reintdmiger, sehr saftiger Gaumen,
tinzerische Textur, bekOimmliches, hurmonisches Finale
Konnte noch zulegen, die Nase getillt momentan besser
als der Gaumen.

2002 Riesling Loibner Berg Smaragd, Franz Xaver
Pichler: In der Mase pleffriges. auch leicht exotisches
Bouguet, viel Druck, fein gegliedert, klare, reine Ries-
ling-Ausstrahlung, Im Gaumen wiederum zwischen klas-
sisch und exotisch, Phirsichgeschmack, ¢in Hauch Sta-
chelbeeren, auch Kumqn:nx, welche die enorme Refe
des dicken Extrakis anzeigen, Ein sehr reicher, grosser
Smaragd, Tiir cinmal um Lingen besser als der so gehat-
schelte Kelle

2{M12 Riesling Kellerberg Smarugd, Franz Xaver Pichler:
Fette, druckvolle Nase, momentan nur sparlich durch-
dringende Fruchifetzen, Pfirsichnuancen, auch Granny
Smith, leicht mineralisch. Im Gaumen dick. fast schwer-
fillig, trotz reicher Komponenten sich sehr verhalien zei-
gend, irgendwie noch die Harmonie suchend. weisse
Schokoraspel, fast pelesartige Traubentdne im wisde-
rum sehr dicken Finale. Sonst ber den Jungweinproben
immer der Uberflicger, tut sich der Kellerberg m diesem
Jahrzang schwerer.

2002 Riesling «M» Smaragd, Franz Xaver Pichler: In der
Nase beeindruckendes, tiefgriindiges Bouquet, Wein-
berg: Plirisch, snuch zarte Rauchnuangen, sanfl marmela-
dig in der reichen Frucht, Explosiver Gaumen, pleffriges
Extrakt- und Saurespiel, sanfte Schalentone, ein Hauch
Stachelbecren und helle Grapefruit im tollen, extrem
langen Finale.

2002 Riesling «Unendliclis, Franz Xaver Pichler: Fein.
duftige. enorm vielschichtige Nase, zarte Agrumentone,
plefiriger Riesling- und lir den Jahrgang typischer Phir-
sichtouch, bereits in der Nase bewegend und unver-
gesshich. Im Gaumen Kraft, Muskeln und Eleganz.
wiederum cine ausufernde Riesling-Aromatik, reife
Siiure, villig homogen, fast cremig, massives Finale, be-
cindruckend wie der Name des Weins. Normalerweise
wird ein Smaragd im obersten Bereich fast schwerlillig,
Nicht dieser Wein, das Meisterstick von F. X, Pichler mit
Kultpotenzial.
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WEINWISSER 2002

g F N Pichler, Oberloiben ey

2001 Griiner Veltliner von den Terrassen Smuragd,
Weingut Franz Xaver Pichler, Oberloiben, Wachau:
Primiire Fruchinase fast wic bei cinem Riesling, viel
Bergamotte. griiner Plirsich, plefirig, sehr vielschich-
tig. Saftiger, kbrniger Gaumen, Marillen im festen
Extrakt, nachhaltiges Finale.

2001 Griiner Veltliner Loibner Berg Smaragd, Wemgm
Franz Xaver Pichler, Oberdoiben, Wachan: Offenes,
sanft nussiges Bouquet, fast pewisse Chardonnay-hafte
Affinital, reife Fruchtnote, Ananas. Sanft seidiger
Gaumenfluss, gelbe Frichte, Nektarinen, heller Ta-
bak, Giriintee, sehr sortentypisch, offensiv, viel Druck,
elegant verpackie Opulenz.

2001 Griiner Veliliner Kellerberg Smaragd, Weingut
Franz Xaver Pichler, Oberloiben, Wachau: Fiilliges,
bereits komplexes Bougquet, exotische Fruchtanklinge
Papaya, Aprikosen und weisser Pfirsich, feinwilrzige
Eisenkrautnote, primére Frucht in reiner Perfektion,
getrocknete Phrsichhaul, Orangenschale, Goldmelis-
se. Perfekter Gaumen, auch hier sine reife, ausladen-
de Fruchtnote, fast marmeladig in den Anklingen,
durch die ausgleichende Sdure aber lebendig gehalten
und mit einer weil avsladenden Extraktnote ver-
mischt, extrem reich nuanciert, im Finale wieder diese
herrliche Fruchtmischung. Berauschend und gemal
ein Jahrhundertwein.

2001 Griger Yellliner «M» Sn‘ur&gd. Weiigui Franz
Xaver Pichler, Oberloiben, Wachow; Intensives,
reifes Bouquet, pewisse Dorrfriichickomponenten,
tiberreife Ananas, zarte Rauchnoten, noch explosiver
als der Kellerberg, druckvoller und fast vulgér im An-
satz, Kdrniges, reifes Gaumenspiel, Plirsichmarmela-
de, gut stiitzende und ausgleichende Siiure, Kokosno-
ten im fetlen Extrakt, Kumguataromen, sanftsiisses
Ende, butirig. Ein barocker Rubens-Weisswein fiir
ganz grosse Glaser. Kann in fiinf Jahren vielleicht die
Jahrhundertmarke schaffen.

2001 Sauvignon-Blanc Smaragd, Weingul Franz Xaver
Pichler, Oberloiben, Wachau: Superbe, kiare Sauvig-
non-Blanc-Frucht, griiner Spargel, Bergamotte, weis-
ser Pfirsich, villig klar, dezente Kokos-, Vanillenote
vom Fags. Im Gaumen Granny Smith, sanft vanilliger
Untergrund, wieder ein Hauch Kokos, Margarine, viel
Schmelz, pute Linge.

2001 Riesling Oberhauser Smaragd, Weingut Franz
Xaver Pichler, Oberloiben, Wachau: Herrliche Apri-
kosen, wunderbar duftig, bereits voll zuginglich,
gewisse Viognier-Affinitat, Saftig-stiss im Gaumen,
geschmeidiges, samtiges Extrakl. Traumhaftes, deli-
kal balancieries Smaragd-Erlebnis, in der Fruchtpha-
se wahrscheinlich am schinsten.

2001 Riesling von den Terrassen Smnragd Weingut
Franz Xaver Pichler, Oberloiben, Wachan: Explosi-
ves Fruchtbouquet, viel Ananas, Physalis, duftende
Wiesenblumen. Saftiger Gaumen, rassige. gut einge-
packte Sdure, pekochte Nektarinen, opulent, druck-
volles, fettes Finale, viel Schmelz, Ristmandeln, mit
sanft exotischer Frucht endend. I

2001 Riesling Loibner Berg Smaragd, Weingoi Franz
Xaver Pichler, Oberloiben, Wachau: Opulentes Bou-
quet, Ananas, Honig, frische, prallreife Nektarinen.
Im Gaumen voll, rund und saftig, samtenes Extrak,
viel Siisse ausstrahlend, langserogener Kirper, wie-
der Nektarinen und Ananas, dramatlsche% druck-
volles Finale.

2001 Riesling Kellerberg Smaragd, Weingm Franz
Xaver Pichler, Oberloiben, Wachou: Zartes Bouguet,
noch verhalten im Ansatz, extreme Konzentration,
dramatisch tiefgriindig, fetter, reicher Pfirsichduft,
ein Hauch Eisenkraut, pfeffriges, druckvolles Ries-
ling-Spiel bereits in der Nase, Tiefe mit feinen Rauch-
noten anzeigend, pfirsichhafte Fruchl noch erginzt
durch Granny-Smith- und Stachelbeerténe. Perfekter
Gaumen, Shure, gepaarl mil vdllig reintOnigen, wie-
der konzentrierten Riesling-Aromen, Agrumen- und
Grapefruittone, einen stirmischen Weintanz aul der
Zunge auffithrend. Trotz erhabener Grosse begreif-
lich und zuginglich bleibend. Der beste Kellerberg
seiner Geschichle, der Riesling-Urmeter der Wachau.
Leider nur die Hilfte einer Normalproduktion, die an-
dere Kellerberg-Hilfte giirte nicht voll durch und wird
aufgrund der dezenten Restsiisse separat als Riesling
M= Reserve abgefiillt, )
2001 Riesling Steinertal Smaragd, Weingul Franz Xa-
ver Pichler, Oberloiben, Wachau: Fillliges, opulentes
Bouquet, deutlich mitschwingende Silsse, gekochter
Pfirsich, zarte Limettenlbne, mineralischer Unter-

grund. Tm Gaumen weiches, samtenes Extrakt, da-
nach noch etwas deutlicher zum Tragen kommende
Stisse, viel Schmelz, viclleicht in dieser Art mit fast
zehn Gramm Restzucker etwas atypisch, trotzdem
sehr sortenrein und einen populiren Geschmack ver-
mittelnd, weil die sanfte Restsiisse sehr fein im Wein
verpackt ist.

2001 Riesling «M» Reserve, Weingut Franz Xaver
Pichler, Oberloiben, Wachau (alles aus Traubengut
des Kellerberg mit ca. 13 Gramm Restsiisse): In
der Nase reifes, opulent siisses Bouquet, Marillen-
gelee, Geschmack von gekochtem Pfirsich, Eisen-
kraut- und Brennnesselione, priisente Siisse, zur Fillle
und Opulenz des breiten Nasenbilds beitragend. Im
Gaumen deutliche Saure, zuerst fast pikant, im Ex-
trakt fiir ein silss-saures Spiel sorgend, sich bereits
elegant den noch nervigen Konturen anschmiegender
Kéirper, Reststisse im Finale elegant verpackt, mollige
Kontur, druckvolies Finale. Wird zur Halfte in Mag-
nums abgefdllt, weil der Wein fiir eine lingere Lage-
rung gedacht ist.
Bezugsquelien: Hammel,
Mavenpick Weme

Herzogenbuchsee und  Ralle:
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